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Speisenkarte 

 

Vorspeise 

Bärlauchsuppe AG    € 6,00 

Frittatensuppe mit Gemüseeinlage und Petersilie AI   € 6,50 

 

Hauptgang 
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

mit Bratkartoffeln, Gurken in Rahm und Preiselbeeren AC8  € 29,00 
für den großen Hunger, zwei statt eine Scheibe       plus € 5,00 

Rosa Roastbeef kalt mit Bratkartoffeln und Remoulade J8  € 25,00 
 
Gebratener Rostbraten mit gerösteten Zwiebeln und  

Bärlauch-Kartoffelpüree        € 28,00 
 
Kasspatzln mit Bio Bergkäse aus Tirol und hausgemachte 

Röstzwiebeln AC          € 18,00 
Nachspeise 

Kaiserschmarrn nach Art des Hauses dazu  

Zwetschgenröster und Vanilleeis AC      € 14,00 
mit Rum und Rosinen (extra)        plus € 2,00 

Palatschinken gefüllt mit Marillenmarmelade und Staubzucker AC € 8,00 
 

 
 

Achten Sie auf unsere Tafeln im Restaurant 
Ab sofort können Sie bei mir Seezunge und Spargel vorbestellen. 

Sie möchten etwas besonderes Essen, sprechen Sie uns an ?! 

DEKLARATIONSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE 

1 MIT FARBSTOFF – 2 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF – 3 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL – 

4 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER – 5 GESCHWEFELT – 6 GESCHWÄRZT – 

7 MIT PHOSPHAT – 8 MIT MILCHEIWEIß (BEI FLEISCHERZEUGNISSEN) – 9 KOFFEINHALTIG – 10 CHININHALTIG 11 MIT SÜßUNGSMITTEL – 13 GEWACHST 

A GLUTENHALTIGES GETREIDE – B KREBSTIERE * C EIER * D FISCHE * E ERDNÜSSE * F SOJA(BOHNEN) * G MILCH * H SCHALENFRÜCHTE I SELLERIE * J 

SENF * K SESAMSAMEN * L SCHWEFELDIOXID UND SULPHITE * M LUPINEN * 

N WEICHTIERE * 

*UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE 


